NOVINA
HOTEL

Siudwestpark - Nirnberg

OB FIRMEN- ODER HOCHZEITSFEIER,
TAUFE ODER KOMMUNION,
WIR HABEN DAS RICHTIGE AMBIENTE
FUR IHRE VERANSTALTUNG!

FUR IHRE VERANSTALTUNG
ERREICHEN SIE UNS UNTER:

tagung@novina-suedwestpark.de
Tel: +49 (0)911 67 06 247

ODER UNTER:
restaurant@novina-suedwestpark.de
Tel: +49 (0)911 67 06 983

Die genannten Preise sind giiltig bis 31.12.2026
Unsere AGB entnehmen Sie bitte unserer Homepage unter www.novina-hotels.com
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LOCATION
ALLGEMEINES
FINGERFOOD

EMPFANG

KAFFEETAFEL
BUFFETS
MITTERNACHTSIMBISS
GETRANKE
CHECKLISTE
IHRE NOTIZEN

Herzlichen Dank fir Ihr Inferesse an unserem Haus!
Wir haben fiir Sie im Folgenden eine Auswahl unserer
Angebotsvielfalt fir Feierlichkeiten und Veranstaltungen aller Art zusammengestellt.
Sollten Sie andere Wiinsche oder Anregungen haben, kénnen wir selbstverstandlich Anderungen vornehmen.



- 252 Zimmer (teilweise klimatisiert und mit Minibar ausgestattet]

- Uber 800 kostenginstige Parkmaglichkeiten

- ruhige Lage mit vielen Griin- und Wasserfléchen

- ideale Verkehrsanbindung mit Auto und &ffentlichen Verkehrsmitteln
- Restaurant ,L Orchidée”

-, Caipirinha” Cockiail Bar

- Eventroom” mit Tanzmaglichkeit

- 2 Terrassen
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Unser Eventroom und das Restaurant L'Orchidée
bieten lhnen viele
individuelle Bestuhlungsmaglichkeiten
fir Ihre Feier.

Unsere grofe Hotelbar eignet sich besfens fir Empfénge
und ist ein optimaler Treffpunkt um lhren Tag bei

ausgewdhlten Getrénken und Snacks ausklingen zu lassen.

Akiuelle Sportereignisse kénnen Sie auPerdem
an unseren Flachbildfernsehern live miterleben.

Einen herrlichen Empfang kénnen Sie lhren Gasten

in unseren angenehm gestaltefen R&umlichkeiten
oder auf der hoteleigenen Terrasse bereifen.

Cerne empfangen wir lhre Gasfe
auch im angrenzenden Park,
welcher sich nicht nur hervorragend
fir schéne Erinnerungsfotos eignet.

ALLGEMEINES



VEGETARISCH

Tomate-Mozzarella-SpieBchen mit Basilikum-Pesto

Kalte Speisen

Tomaten-Spinat-Quiche mit Schnitlauchquark
Paprikaschiffchen gefillt mit Krauterfrischkase
Gegrillte Aubergine gefillt mit pikantem Fetakése
Antipasti-Spief3chen mit Rucola-Pesto

Warme Speisen

Gebackene Falafel mit Sesamjoghurt

Gebackene Kartoffel-Frischk&semuffins mit frischen Krautern

Mit Ricotta gefillte Cannelloni mit fruchtigem Tomaten-Olivenragout
Mini-Frihlingsréllchen auf geschwenktem Sojasprossengemise mit Dips

Gemisecurry im Weckglas mit gebackenen Reisbéllchen

Dessert
AnanasspieBchen mit Minze und braunem Zucker
Schokoladenmousse in Weckglas mit Beeren garniert

Helle Kaffeecréme mit Eierlikrschaum

MEDITERRAN

Kalte Speisen

Gebackener Schafskase mit hausgemachter gelber Mojosauce @
GemiisespieBchen mit Chorizo und Oliven

Gefillte Weinblétter mit Reis und Gemiise dazu Aioli @
Bruschetta verschieden belegt

Tomatencrémesuppe unter der Blatterteighaube @

Warme Speisen
Gegrillter Cevapcici im Baconmantel mit hausgemachtem Ajvar
Gegrillte Lammbadllchen auf feinem Ratatouillegemise

Gebackenes Gemiisepiccata mit konfierter Tomatenmarmelade @

Saltimbocca vom Schweinefilet mit italienischem Landschinken und Salbei

dazu Gnocchi und Rahmsauce

Lachstranchen im Krgutermantel

auf mariniertem Zucchinistroh und gelber Paprikabutter
Dessert

Tiramisu-Schnitte mit Moccasauce @

Gebrannte Créme Catalana mit Zitrusfrichteragout @
Schoko-Minzmousse im Kokosmantel @

Preis/Stck Anzahl

3,50 Euro
3,80 Euro
2,80 Euro
2,80 Euro
3,50 Euro

3,50 Euro
3,80 Euro
6,00 Euro
3,80 Euro
4,80 Euro

4,00 Euro
4,80 Euro
4,00 Euro
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Preis/Stck Anzahl

4,00 Euro
3,50 Euro
3,50 Euro
4,00 Euro
6,50 Euro

5,00 Euro
6,00 Euro
4,50 Euro
5,50 Euro

7,00 Euro

5,50 Euro
5,00 Euro
4,50 Euro
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FINGERFOOD



FRANKISCH
Kalte Speisen

Bratwiirste im Blatterteigmantel auf Krautsalat

Brotschnitte mit Bratwurstgehdick, Schnitlauch und Obazda
Saverteigbrotroulade mit Schmand, Speck und Zwiebeln
Fleischkiichle auf feinem Wirsingsalat mit Senfschaum
StadtwurstspieBchen mit Musik vom Brunnen

Warme Speisen

Backhend| auf Kartoffel-Gurkensalat mit Remouladensauce
Schweinefilet in Festbiersauce mit Miniklof3

Saure Zipfl im WeiBweinsud mit Zwiebeln und Karotten
Brezenknddel mit Waldpilzragout @

Zanderfiletraute auf Rahmsauverkraut

Dessert

Windbeutelchen mit saisonaler Fillung @

Bayrisch Créme marmoriert mit Beerenfriichten @
Apfelstrudel mit Rahmkirschen @

CANAPEES AUF BAGUETTESCHEIBEN

Lachs-Matjestatar mit Apfel und Schnittlauch
Rauchforelle mit Sahnemeerrettich
Rosa gebratenes Roastbeef mit Sauce Remoulade

Parmaschinken mit Melone

Tomate-Mozzarella mit Pesto mariniert @

Putenbrust mit Farmersalat und Friichten garniert

Mild gergucherte Entenbrust mit Zwiebelmarmelade

MINI BROTCHEN

Krauterfrischkése @

Obazda mit Zwiebeln und Schnittlauch @
Roher Schinken mit mixed pickles
Zwiebelmett

Brie mit Preiselbeeren @

Grobe Leberwurst

Leberkdse

Mini-Burger vom Rind

BRUSCHETTA

Tomate-Mozzarella mit Basilikum @
Birne und Gorgonzola @

Fetakdse mit Rucola und Oliven @
Hummus mit Minze und Petersilie @

Preis/Stck Anzahl

4,00 Euro
3,80 Euro
3,80 Euro
4,00 Euro
3,80 Euro

6,50 Euro
6,80 Euro
5,50 Euro
5,50 Euro
7,00 Euro

4,80 Euro
4,50 Euro
5,50 Euro

6,00 Euro
5,00 Euro
6,50 Euro
5,50 Euro
4,50 Euro
4,00 Euro
5,50 Euro

4,00 Euro
4,00 Euro
4,50 Euro
4,00 Euro
4,00 Euro
4,00 Euro
4,00 Euro
6,50 Euro

4,00 Euro
4,00 Euro
4,00 Euro
4,00 Euro
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DIE KAFFEETAFEL

Unsere Konditoren fertigen lhnen und Ihren Gésten
neben leckeren Kuchen und feinen Torten fir |hre Kaffeetafel auch gerne eine bezaubernde Hochzeitstorte,
die selbst bei einer kleinen Hochzeit nicht fehlen sollte.

Sollten Ihre Géste selbst gerne backen,
kénnen Sie |hr Kaffee-Buffet auch selbst gestalten.

Fir das Mitbringen von Kuchen berechnen wir einen

Gedeckpreis in Hohe von EUR 3,50 pro Person.

Kaffeepauschale:
EUR 16,50 pro Person fiir 2 Stunden

In dieser Pauschale sind enthalten:

Kaffee, Tee, Milch oder heifle Schokolade,

Kuchen- und Tortenauswahl vom Buffet (2 Stiick pro Person)

Kaffeespezialitdten zu den Feierlichkeiten
berechnen wir nach Verbrauch.

KAFFEETAFEL



FRANKISCHE UND BAYRISCHE SCHMANKERL

zum selbst zusammenstellen, ab 20 Personen

ab 47,50 € pro Person

Vorspeisen: 4x zur Wahl
- Geruplter ,Obazda”

- Nurmberger Gwerch” Ochsenmaul und Stadtwurst,
Prefsack Salat, Rettich und Radieschen

- Fréinkische Wurstspezidlitéten aus dem Rauch mit Senf und Kren
- Maties Hausfrauenart

- Stadiwurst oder Prefsack- SpiePchen mit Musik vom Brunnen
oder Mini WeiBwiirste mit sidem Senf vom Brunnen

- Rindertafelspitz mit Meerrettich und Kréuter
in Essig und Ol Marinade

- Bamberger Zwetschgenbames (gerducherter Rinderschinken)
- Mini Laugen Leberkésesemmeln mit zweierlei Senf
- Nimberger Bratwirsfe im Blatterteigmantel
- Bratwurstgehéck mit Schwarzbrot, Zwiebeln und Essiggurken
- Mini Backhend! mit Kartoffel - Vogerlsalat

Suppen: 1x zur Wahl

- Frankische Festtagssuppe mit Lleberknadel,
GrieBnockerl, Pfannkuchenstreifen

- Knoblauchslénder Kartoffelsuppe
mit Wurzelgemise und frischen Kréutern

- Kerbelschaumsuppe mit Schwarzbrotcroutons

- Petersilienwurzelsuppe mit Fleischbratstrudel

Hauptgang: 4x zur Wahl

- Mild geréuchertes Partyschéuferle mit Bamberger
Wirsinggemse, Erlanger Kellerbiersauce und KartoffelklsPe

- Fréinkische Bratwurstschnecke auf Sauerkraut zum selbst
schneiden mit Senf und Kren, dazu Schnittlauchkartoffeln

- Geschmorter fréinkischer Rindersauerbraten mit
saisonaler Sauce, Blaukraut und Friichte,
dozu kalt gerihrte Preiselbeeren und Brezenknadel
mit Zwiebelschmelze

- Ofenfrischer Schweine Spielbraten
mit Leberkésefillung in Majoran — Specksauce,
serviert mit geschmolzenen Kartoffelkléf3en

BUFFETS

- Geschmorte Rinderrouladen mit Speck und Essiggurken gefillr,

in kréiftiger Rotweinsauce, dazu Blaukraut und Kartoffelpiree

- Krautwickel in Specksauce mit Karotten —
Schlotengemiise, dazu Kartoffelpiree

- Fréinkische Saure Zipfl mit Karoftensterne
in Frankenweinsud mit Butterkartoffeln, Senf und Kren

- Backschinken im Saverteig —
Brotmantel gebacken, mit Senf und Kren serviert

- Almihltaler Lammkeule im Kréuterheu zart rosa gegart,
mit Rosmarinsauce und VWurzelgemise,
dazu servieren wir Kartoffelgratin

- [Saisonal) Gebackenes Pleffer Karpfenfilet
mit lauwarmen Kartoffel — Chinakohlsalat und Zitronenecken

- Gegrilltes Pottensteiner Forellenfilet in sifer Senf Sahne
mit Frihlingslauch — Tomatengemise und Kartoffel —
Meerrettich Muffins

- Uberbackenes Bachsaiblingfilet mit Zieberlaskase
in milder Krensauce, dazu Karottensternla und Schlotengemiise
serviert mit Schnitilauch - Kartoffelstrudel

- Gefiillte Hahnchenbrust mit Ziberlaskase oder
Obazda auf Rettich — Radieschengemise,
dazu Schnitflauchsahne und Gemiisenudeln

- Obazda — Kartoffel Muffin

mif feinem Lauchgemise und Schnitflauchsauce

Vegane Alternative:

- Kartoffel — Gemisse Baggers mit veganem Pilzragout
und frischen Kréutern

- Vegane Spinat - Kaasknodel
mit frischem Spinat und Tomaten — Rucola Ragout

Desserts: 3 zur Wahl

- Ofenfrisches Kirschménnla mit Vanillesauce

- Hausgemachte Apfelkiichle
{auch vegan méglich) mit weifer Schokoladen Sauce

- (Saisonal) Strudel von der fréinkischen Streuobstwiese
- Bamberger Grimbele
- Saisonale Fruchicreme bunt garniert (auch vegan méglich)
- Fréinkisches Tiramisu von saisonalen Friichten

- Veganes Avocado —
Schokoladen Mousse mit bunfen Frichten garniert



GRILLBUFFET
ab 20 Personen, ab 52 € pro Person

BUFFETS

Salatherzen mit Caesar Dressing, Croutons, geriebener Parmesan,

Avocadospalten, Kirschtomaten und gegrillien Gamelen

Torfilla Lachsréllchen mit Avocado und Hummus
dozu Tomaten und Gurkenwiirfel mit Chimichurri Dip

Fetakdse aus dem Ofen fein mariniert mit Olivendl,
frischen Krautern, und Tomatenconcassée serviert auf
Rucola Salat mit gerésteten Nissen und marinierten Oliven

Tomate Mozzarella zum selbst Spiefien
mit Marinade vom Brunnen

Krautsalat, Kartoffelsalat, )
bunte Blaftsalate mit zweierlei Dressings, Essige und Ole

Knoblauchbrot und Bruschetta, Baguette, Brot und Butter

Ceeistes Sippchen nach Saison

Hausgemachte Beef Burger vom Grill mit verschieden Zutaten
wie Cheddar, Baconmarmelade, Coleslaw, Fetacreme

Lachsfilet im Ganzen glasiert und gerGuchert mit Grillgemise

Verschiedene Steaks wie Putenbrust, Argentinische Rinderhifte,
marinierte Schweinenacken, Frénkische Bratwiirste vom Grill

Gefillle Ofenkartoffeln mit Speck, Zwiebeln und
Kréuterfrischkase tberbacken mit Goudakéise dazu
feines Rucola Pesto und gerdsteten Sonnenblumenkemen

Girillsaucen wie Hummus, Avocado Dip, Senf, BBQ,
Chimichurri, Ajvar und hausgemachter Krduterbutter

Dazu servieren wir:

Kartoffel Muffins mit Zwiebeln und Kése
StPkartoffel VWedges mit Sourcream, Tomatenreis

Bunte Gemiiseauswahl mit Bohnenbiindchen,
Maiskolben und Grilltomaten

Obst geschnitten von heimischen und exofischen Friichten
Kokoscreme mit Ananas - Papaya Ragout

Eisbombe mit Fruchtsaucen

Gegrillie Ananas mit Karamelsauce

MEDITERRANES BUFFET
ab 20 Personen, ab 50,50 € pro Person

Uberbackener Fetakase mit getrockneten Tomaten
und Kapemdapfel dazu marinierte Oliven,
feiner Friseé und Rucola mit gerésteten Sonnenblumenkernen

Artischockenbaden und Tomaten gefillt mit Couscous
und Ratatouille Salat auf Rucola und Walnisse

Parmaschinken, luftgetrocknete Fenchel Salami,
gegrillte Salsiccia dazu Feigen und Melone mit Chimichurri Dip

Cegrillle Garnelen mit sonnengetrockneten Tomaten,
Artischocken, Oliven und Rucola dazu geréstefe Pinienkerne

Grillgemiise verschieden mariniert dazu gebackene Peperoni,
Bruschetta und Pecorinospéine

Brotspezialitaten aus dem Siden mit Avocado Creme und Butter
Salatbuffet mit Orzosalat, Ofengemiisesalat, Oktopussalat,
Griechischer Fetasalat, Kichererbsensalat,
Avocadosalat dazu zweierlei Dressings

Tomatencremesuppe mit knusprigen Basilikum-Frischkésestangen

Cegrillte Bifteki und Souvlaki mit Tomatenreis,
hausgemachter Zaziki und Ajvar gamiert mit gegrillten Pimentos

Cegrilltes Wolfsbarschfilet an konfiertem Strauchtomaten —
Zucchinigemise dazu Basilikumrisofto und
housgemachte Mojosauce

Ofenfrische Hahnchen ,Pollo Fino"
gefillt mit Salciccia und Rucola auf Fenchel —
Tomatengemise dazu Rosmarinkartoffelspalten

Vegetarische Moussaka mit SiBBkartoffeln und Gemiise
iberbacken mit Kasecreme

Dazu servieren wir:

Mediterranes Gemiise aus dem Siiden nach Saison

Creme Cafalana mit gerésteten Pistazien und Zitrusfriichten
Kaseauswahl mit Oliven, Trauben und Feigen
Frichteplatte mit Obst aus dem Siden
Limoncello Mousse mit Beerenfriichten




MITTERNACHTSIMBISS

mit zwei Komponenten lhrer Wahl:

Butterbrezen oder belegte Kasebrezen
Gulaschsuppe mit Baguette
Gehécktorte mit Zwiebeln und Essiggurken dazu Senf, Schwarzbrot und Partybrétchen
Weibwiirste mit sifem Senf sowie ofenwarme Brezen
Stadtwurst mit Musik mit Essig und Ol mariniert
Chili con Carne mit Baguette
Mini Pizza verschieden belegt

Frischkase, Obazda, Zwiebelmett zum selber streichen mit kleinem Gebeéick

oder Kasebrett:

Internationale K&seauswahl mit Weintrauben, Oliven und Frichten
garniert mit Brotauswahl und Butter

zu EUR 16,50 pro Person

MITTERNACHTSIMBISS




Alkoholfreie Getranke

Franken Brunnen Exqusit Premium, Classic, Leicht oder Naturell
Franken Brunnen Exqusit Premium, Classic, Leicht oder Naturell
Franken Brunnen Exqusit Premium, Classic, Leicht oder Naturell
Pepsi, Mirinda, 7up

Schweppes (Tonic, Bitter Lemon, Ginger Ale)

Wolfra Safte

Apfelsaft, Orangensaft, Multivitaminsaft, Traubensaft,
Tomatensaft

Heissgetrédnke

Tasse Kaffee

Espresso

Cappuccino

Milchkaffee

Latte Macchiato
Schokolade (ohne Sahne)

Tee (verschiedene Sorten)

Unsere Biere vom Fass
Tucher Pils

Tucher hell

Tucher Hefeweizen

Tucher Hefeweizen

Biere aus der Flasche
Zimdorfer Landbier

Jever fun alkoholfrei

Sekt und Champagner (Flasche)
Schloss Kénigstein, Sekt trocken, Dil.

Aperitif
Aperol Spritz
Lillet Wildberry
Martini Cockiail

Digestif

LinieAquavit

Jagermeister, Ramazotti, Fernet Branca
Molinari Sambuca (ltalien)

Bailey’s

Obstbrénde von Brennerei Prinz

0,251
0,501
0,751

0,201

0,201

Tasse
Tasse
Tasse
Tasse
Glas

Tasse

Glas

0,301
0,40 |
0,301
0,501

0,501
0,331

0,751

4cl
4cl
4cl
4cl
2cl
4cl

2,70 €
4,90 €
6,10 €

3,00 €

3,20 €

2,90 €
2,60 €
3,30 €
3,70 €
3,90 €
3,30 €
2,90 €

3,90 €
4,20 €
3,90 €
510€

4,90 €
3,90 €

24,50 €

7,50 €
7,50 €
8,00 €

510€
4,90 €
4,90 €
4,90 €
ab 4,90 €
ab 9,80 €

GETRANKE



Weifiweine

Sauvignon Blanc
VDP Gutswein QbA

trocken

Wirzburger Riesling
VDP Ortswein QbA

trocken

Wirzburger Stein Weifer Burgunder
Erste Lage QbA
frocken

Wirzburger Stein Chardonnay
QbA erste Lage VDP
frocken

Rotweine

Trotzkopf Cuvée
VDP Gutswein QbA

trocken

Dorfprozeltener St. Laurent
QbA VDP Ortswein

trocken

GrofBheubacher Spétburgunder
QbA Orfswein

trocken

Perlwein

Frizzi Rotlingsecco

Deutscher Perlwein mit zugesétzter Kohlenscure

frisch & frohlich

0,751

0,751

0,751

0,751

0,751

0,751

0,751

30,00 €

39,50 €

56,50 €

61,50 €

27,00 €

45,00 €

53,00 €

500 €
34,00 €

Fir weitere Vorschldge fragen Sie nach unserer umfangreichen Weinkarte. Gerne kénnen Sie auch lhren
Lieblingswein oder Digestif mitbringen. VWir berechnen lhnen lediglich ein Korkgeld pro mitgebrachter Flasche.

GETRANKE



GETRANKEPAUSCHALE 1

fir einen Zeitraum von maximal 4 Stunden

Sofgetréinke, Hauswein rot und weif3, Bier

32,00 € pro Person, jede weitere Stunde EUR 8,00

34,00 € pro Person, inklusive Aperifif [Sektempfang),
iede weitere Stunde EUR 8,00

GETRANKEPAUSCHALE 2

fir einen Zeitraum von maximal 6 Stunden
Softgetrénke, Hauswein rot und wei3, Bier

37,00 € pro Person, jede weitere Stunde EUR 8,00

40,00 € pro Person, inklusive Aperifif [Sektempfang),
jede weitere Stunde EUR 8,00

GETRANKEPAUSCHALE 3

fir einen Zeitraum von maximal 8 Stunden
Softgetréinke, Hauswein rot und weif3, Bier

50,00 € pro Person, jede weitere Stunde EUR 8,00

54,00 € pro Person, inklusive Aperitif [Seklempfang),
jede weitere Stunde EUR 8,00

GETRANKE




Damit Sie den Uberblick tber die Kosten behalten, bieten wir lhnen unterschiedliche Pauschalen fur lhre rundum

gelungene Veranstaltung in unserem Hause an!

Komfort All-Inclusive All-Inclusive +
Raumbereitstellung X X X
(Tanzfléche, Deckenbeamer, 1 Handmikrofon)
Hausdekoration
(Tischwdasche weif3, Tischkerzen, Meni-/Biffetkarte, X X X
Tisch-Trockengestecke)
Zusatzdekoration X X X
(Tischléufer, Servietteneinfaltung)
Stuhlhussen weify X X
Buffet 1 (Schmankerlbuffet) X X X

oder oder oder

Buffet 2 (Mediterranes Buffet)

Aufpreis 3,00 €

Aufpreis 3,00 €

Aufpreis 3,00 €

oder oder oder
Buffet 3 (Grillbuffet) Aufpreis 4,50 € | Aufpreis 4,50 € | Aufpreis 4,50 €
Empfang 1 X X
(Sekt, Sekt-Orange, Orangensaft, Mineralwasser)
Empfang 2 X
(Sekt, Sekt-Orange, Orangensaft, Mineralwasser, Minibrétchen)
Kaffeetafel X
Getrénkepauschale (6 Std.) * X
Getrankepauschale (6 Std. +) ** X X
Mitternachtsimbiss X X
93,00 € 123,00 € 145,00 €
pro Person pro Person pro Person

Cetréinke ausserhalb der Getréinkepauschale werden nach Verbrauch in Rechnung gestellt.

* beinhaltet Softgefrénke, Bier, Hauswein rot und weif3

** beinhaltet Softgetréinke, Bier, Hauswein rof und weif, sowie Kaffee und Kaffeespezialititen ab dem Dessert




ORGANISATION, SERVICE UND CHECKLISTE

Entsprechend Ihren Vorstellungen und abgestimmt auf Ihr Budget erarbeiten wir |hr ganz persénliches Angebot.
Damit Sie Ihre Feier sowie auch die Vorbereitungen fiir diese schon im Vorfeld geniefen kénnen, Gberehmen wir

geme alle Aufgaben und die Organisation.

Damit lhr Fest zu einem unvergesslichen Erlebnis wird,
sprechen wir - gerne bei einer Tasse Kaffee - Gber:

Gastezahl und Anzahl der Kinder (ggf. Kinderstihle)
Sitzordnung und Tischplan
Tisch- und Menikarten
Blumenschmuck, Tischwdische, Kerzen, Dekoration
Sektempfang und Bewirtung zum Empfang
Weinauswahl und Spirituosen bzw. Korkgeld
Hochzeitstorte, Kuchen
Mitternachtsimbiss
Band / DJ und Entfertainment

Ubernachtungen fir Sie und Ihre Gaste

Speisen (Meni, Buffet)

CHECKLISTE
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